MENUS DE COMUNION



Menu 1

Menu 2

Aperitivos de bienvenida
Langostinos Salvajes a la Plancha

Cigalas al Aroma de Laurel

Almejas de la Ria al Estilo Marinero

Parrillada de Pescados Variados

Cordero Lechal al Horno
Medallén de Ternera Asada en su
Jugo con Salsa Espanola
Salteado de Verduritas de

Temporada
I

Tarta de Ceremonia Helado
I

Vino Ribeiro Blanco
Rioja Tinto a elegir
Cava Codorniju Clasico Brut

Cafés, Licores, Barra Libre

Aperitivos de bienvenida
1/2 Lubrigante a la Plancha

I
Vieiras Jacobeas Gratinadas con su

Jamoncito
I

Lenguado “Los Robles”

I
Puntas de Solomillo Ibérico con
Salsa a la Pimienta Gratén de
Patata y Queso
Atadito de Trigueros Tiernos

I
Tarta de Ceremonia Helado

Vino Ribeiro Blanco
Rioja Tinto a elegir
Cava Codorniju Clasico Brut

Cafés, Licores, Barra Libre




Menu 3

Aperitivos de Bienvenida

Langostinos Salvajes a la Plancha

I
Almejas de la Ria al Estilo Marinero
o
Vieiras Jacobeas Cratinadas con su

Jamoncito
I

Parrillada de Pescados Variados

I
Cordero Lechal al Horno
Medallén de Ternera Asada en su
Jugo con Salsa Espanola

Salteado de Verduritas de

Temporada
I

Tarta de Ceremonia Helado
I

Vino Ribeiro Blanco
Rioja Tinto a elegir
Cava Codorniu Clasico Brut

Cafés, Licores, Barra Libre

Menu 4

Aperitivos de Bienvenida

Langostinos Salvajes a la Plancha

I
1/2 Lubina a la Espalda “Los Robles”
I
Cordero Lechal al Horno
Medallén de Ternera Asada en su
Jugo con Salsa Espanola
Salteado de Verduritas de

Temporada
I

Tarta de Ceremonia Helado

Vino Ribeiro Blanco
Rioja Tinto a elegir
Cava Codornju Clasico Brut

Cafés, Licores, Barra Libre




MENU NINOS

Aperitivos de Bienvenida

Pizzas Variadas
Croquetas

Calamares a la Andaluza
Almejas a la Marinera

Nuggets de Pollo con Patatas
Fritas y Ketchup

Barra Libre de Helados Refrescos

Todos los fines de semana del Verano, y siempre que haya un minimo
de 5 comuniones, tendremos una serie de complementos y actuaciones
para los ninos. El coste de estas actuaciones es fijo e independiente del
numero de eventos y de la cantidad de comensales.

- Animacion Infantil - Campo de Futbol de Hierba

- Castillos Hinchables - Monitores Infantiles Comunitarios
- Fiesta de Espuma - Merienda para los Ninos

- Parque Infantil - Bolsas de Golosinas

- Hinchable de Agua para Ninos

A partir de las 16:00 h - Hinchables, Parque Infantil y Monitores

17:30 h - Fiesta de la Espuma 19:30 h - Merienda Comunitaria
18:00 h - Fiesta de Animacion Infantil 20:30 h - Fin de Fiesta







MENU A SU GUSTO

Mariscos Postres
Camarones Centollo Sorbete de Limdn al Cava
Cocktail de Gambas Langostinos a la Plancha Sorbete de Mango
Crema de Nécoras Gambas a la Plancha Bizcocho con Nata y Fresas
Nécoras Centolla de la Ria Milhojas Nata-Crema
Nécoras de la Ria 1/2 Langosta Tres Salsas San Marcos
Almejas a la Marinera Percebes Selva Negra
Salpicdn de Mariscos Buey de Mar Tropical
Langostinos al Vapor 1/2 Lubrigante a la Plancha
Vieiras al Gratén Cigalas

Bodega

Bodega Albarino
Pescados Carnes
Parrillada de Pescados Ternera Asada
Lenguado “Los Robles” Cordero Lechal
Lubina a la Espalda Entrecot a la Pimienta
Rape con Almejas y Gambas Jarrete con Setas

Rodaballo con Gambas y Gulas Solomillo Ibérico
Carrilleras de Ternera




PREGUNTAS FRECUENTES Y ACLARACIONES

cCuando tengo que decir el menu que
quiero y la cantidad de gente?

El menu debe confirmarse como minimo con 15 010
dias antes de la celebracién. La cantidad de gente 8
dias antes y sera el minimo que se facturard aunque el
numero de gente fuese inferior.

¢.Como puedo pagar la factura?

El dia de la celebracion en EFECTIVO o TARJETA DE
CREDITO o TALON BANCARIO.

ANTES DE MARCHAR el cliente esta obligado a FIRMAR
la factura en la oficina.

Las celebraciones que sean inferiores o iguales a 20
personas se cobrara un suplemento de 90 € por
celebracion.

Todas los eventos tienen a su disposicion el jardin para
uso fotogréfico (sdlo papas, nifo/a y hermanos).

Alimentos Aportados por los Clientes

Restaurante Los Robles dispone de un sistema
implantado de seguridad alimentaria para los alimentos
elaborados/servidos en nuestras instalaciones. Tenga

en cuenta que cualquier alimento que no esté bajo el
control de nuestro restaurante sera responsabilidad
exclusiva del cliente, no asumiendo Restaurante Los
Robles ninguna responsabilidad sobre los mismos. Solo
se aceptaran alimentos no perecederos (no se aceptan
alimentos que precisen condiciones especiales de
conservacion, como refrigerados u otros).

Servicio Extra

Si necesitan algun servicio o consumicién para personas
que no estén invitadas a la comida/cena del evento,
consultenos.

Horario de Servicio

El horario de servicio incluye dos horas a partir del
servicio del café, el cliente podra consultar precio para
ampliar el horario.



EVENTOS

Travesia de Montouto, 32.15894. Teo - tel. 98180 63 61 - losrobles@losroblesdesantiago.com - www.losrobles



